
Landgasthof Leuen | Birmensdorfstrasse 56 | 8142 Uitikon Waldegg

Dienstag, 8. Dezember 2026 - 18.00 Uhr
Mittwoch, 9. Dezember 2026 - 18.00 Uhr

Exklusives Gastspiel von
Alejandra Espinoza

Jetzt Platz sichern für
8. Dezember 2026

Jetzt Platz sichern für
9. Dezember 2026

Landgasthof Leuen | Birmensdorfstrasse 56 | 8142 Uitikon Waldegg

Ein Abend für alle Sinne
18.00 Uhr Apéro & Empfang auf der Terrasse
Mit einer exklusiven Lichtinszenierung von Gerry Hofstetter, inspiriert von Ecuador
und der Schweiz.

19.00 Uhr Beginn des 8-Gang-Menüs

Während des Abends
Persönliche Einblicke von Alejandra Espinoza in die Küche und Genusswelt Ecuadors
sowie von Gerry Hofstetter in die Entstehung der Lichtinszenierung.

Ca. 23.00 Uhr
Ausklang der Veranstaltung

Im Preis von CHF 490.- inbegriffen
✓ 8-Gang-Menü von Alejandra Espinoza & Team
✓ Weinbegleitung von der Bodega Dos Hemisferios
✓ Mineralwasser und Kaffee
✓ Begegnung mit der Gastköchin
✓ Illumination des Landgasthof Leuen durch Gerry Hofstetter
✓ Valet Parking

Die Platzzahl ist beschränkt.



Gerry Hofstetter

Alejandra Espinoza zählt zu den
prägendsten Botschafterinnen der
modernen ecuadorianischen Küche. 

Mit ihrem Restaurant SOMOS in Quito
und COTOA in Miami, das vom Michelin
Guide empfohlen wird, macht sie die
Aromen, Produkte und Geschichten ihrer
Heimat international erlebbar.

Als UN Tourism Special Ambassador of
Gastronomy setzt sie sich weltweit für die
Sichtbarkeit der ecuadorianischen
Kulinarik ein. Ihre Küche verbindet
Tradition und Innovation und lädt dazu
ein, Ecuador mit allen Sinnen zu
entdecken.

Alejandra Espinoza
Degustationsmenü von Chef Alejandra Espinoza

CHF 490 pro Person
 Abendmenü, Mineralwasser, erlesene Weinbegleitung von Bodega Dos Hemisferios

und Kaffee, inkl. MwSt.  

Mitten auf dem Äquator entstehen die
Weine von Dos Hemisferios. Als einziges
Weingut der Welt bewirtschaftet es
Reben auf der nördlichen und südlichen
Halbkugel. Die einzigartige geografische
Lage verleiht den Weinen einen
unverwechselbaren Charakter und macht
jede Flasche zu einem Ausdruck der
Vielfalt Ecuadors. 
Eine aussergewöhnliche Weinbegleitung
zu einer ebenso aussergewöhnlichen
kulinarischen Reise.

Bodega Dos Hemisferios

Traditioneller Canelazo,
 ein heisses alkoholisches Getränk mit Rohrzucker und Zimt

oder
Warmer ecuadorianischer Kakao-Tee

Pan de Yuca
Frisch gebackenes ecuadorianisches Käsebrot, 

serviert mit Butter und hausgemachten Frucht-Chutney

Petit Four
Auswahl an ecuadorianisch inspirierten Petit Fours, serviert mit Kaffee oder Tee

Randen
Geröstete Schweizer Randen mit Frischkäse, gerösteten Walnüssen, Zitrusvinaigrette, 

Kräutern und Sal Prieta (Erdnüsse, Mais, Salz)

Wahoo Salsero
Gebratener King Fish nach SOMOS-Art,

begleitet von einer aromatischen Salsa aus regionalen und ecuadorianischen Aromen

Choclo
Cremiger ecuadorianischer Mais mit Schweizer Waldpilzen, gereiftem Gruyère,

Chulpi-Mais (geröstete Maiskörner) und Kräuteröl

Rindsfilet
Schonend gegartes Rindsfilet mit traditionellem Llapingacho (Kartoffel-Bratling),

kräftigem Jus und saisonalem Wintergemüse

Steinbutt
Mit Kokos-Encocado-Sauce, Kochbananen-Mousseline, gebratenem Baby-Lauch,

knuspriger Kokosnuss, Limette und Koriander

Pre-Dessert
Pochierte Schweizer Birne mit Guayusa-Granita (Mate) und kandierten Zitrusfrüchten

Ecuadorian Chocolate
Geräuchertes ecuadorianisches Schokoladenmousse mit Palo-Santo-Eis, Kakaohonig, 

Kakaocrumble und Meersalz

Kulinarische Reise zwischen Ecuador & der Schweiz

Inspiriert von der Philosophie von COTOA und SOMOS, zelebriert dieses Menü die 
aussergewöhnliche Biodiversität und das kulinarische Erbe Ecuadors in Verbindung mit den

besten saisonalen Zutaten der Schweiz.

Mit seinen spektakulären
Lichtprojektionen auf Berge, Gletscher,
historische Bauwerke und Wahrzeichen
auf der ganzen Welt begeistert Gerry
Hofstetter seit Jahren ein internationales
Publikum. 

Für diesen besonderen Anlass schafft er
eine exklusive Lichtinszenierung,
inspiriert von Ecuador und der Schweiz,
und verbindet beide Welten auf
besondere Weise.


	Ein Abend für alle Sinne
	18.00 Uhr Apéro & Empfang auf der Terrasse Mit einer exklusiven Lichtinszenierung von Gerry Hofstetter, inspiriert von Ecuador und der Schweiz.
	19.00 Uhr Beginn des 8-Gang-Menüs
	Während des Abends Persönliche Einblicke von Alejandra Espinoza in die Küche und Genusswelt Ecuadors sowie von Gerry Hofstetter in die Entstehung der Lichtinszenierung.
	Ca. 23.00 Uhr Ausklang der Veranstaltung
	Im Preis von CHF 490.- inbegriffen ✓ 8-Gang-Menü von Alejandra Espinoza & Team ✓ Weinbegleitung von der Bodega Dos Hemisferios ✓ Mineralwasser und Kaffee ✓ Begegnung mit der Gastköchin ✓ Illumination des Landgasthof Leuen durch Gerry Hofstetter ✓ Valet Parking
	Jetzt Platz sichern für 8. Dezember 2026
	Jetzt Platz sichern für 9. Dezember 2026
	Die Platzzahl ist beschränkt.

	Exklusives Gastspiel von Alejandra Espinoza
	Dienstag, 8. Dezember 2026 - 18.00 Uhr
	Mittwoch, 9. Dezember 2026 - 18.00 Uhr


