GENUSS FUR DEN

EIN KONZERT IN 7 SATZEN
DIE TONIKA

GUTEN ZWECK w

Ein Ensemble aus Texturen und Aromen

Knusprige Frihlingsrolle: pikantes Hahnchen, cremige Mayonnaise
Smiling Gecko
Ein lukullischer Abend mitf

und duftende Pfefferkorner
Herz und Geschmack mit

Knuspriger Reis: feine Currynoten kombiniert mit frischen Krautern
Gekochtes Fisch-Tatar: eine zarte Harmonie mit Rosella-Essenz

DAS PRALUDIUM
Ein frisches und lebendiges Vorspiel
Loup de Mer Tatar: fein gewlrfelter Fisch, Maulbeer-Pickles, Kaffir-Limette
und sissliche Zwiebel-Limettensosse

MARIYA UN NOUN
&
HANNES SCHMID

DIE OUVERTURE
Ein warmer und wohltuender Auftakt
Hahnchen-Curry-Suppe: Khmer-Curry mit zartem Gemuse

und handgemachten frischen Nudeln
Donnerstag, 4. September 2025 - 18:30 Uhr

DAS INTERMEZZO
Ein knackiges und erfrischendes Zwischenspiel
Joghurt-Sorbet: Basilikum-Granité mit Limette und Orange — zitrusfrisch,
belebend und lebhaft
Freitag, 12. September 2025 - 18:30 Uhr i
Anmeldung: info@leuen.ch
oder direkt im Onlineshop

DAS CRESCENDO
Ein Ausdruck von Tiefe und Eleganz
Jakobsmuschel: perfekt gebraten, verfeinert mit Kokosnuss-Kurang-Bok-Sauce

und seidigem Blumenkohlpiree.

DAS OPUS MAGNUM
Ein kraftiges und rauchiges Meisterwerk
Khmer mariniertes Rindfleisch: sanft gerduchert mit Sternanis und Zimt,

veredelt durch Kampot-Pfeffersauce
DAS FINALE

Ein siisser, tropischer Abschluss
Passionsfruchteis: begleitet von luftiger Palmzuckermousse, Zitronenzeste
}5’\'11()/

Jetzt kaufen

4. September

Jetzt kaufen

12. September

und Mango-Coulis
CHF 490.00 pro Person
Abendmen(, Mineralwasser, erlesene
Weinbegleitung und Kaffee inkl. MwSt.

Smiling Gecko



Hannes Schmid und

Smiling Gecko

Der international gefeierte Schweizer
Fotograf Hannes Schmid ist mehr als
ein Klnstler — er ist ein Visionar, der mit
der Leben
veréndert. Seit Jahren setzt er sich fir
nachhaltige Entwicklung in Kambodscha
ein und unterstitzt mit Projekten wie
Schulen, Farmen und Werkstatten
benachteiligte Familien. Mit viel Herzblut
hat er eine Bewegung geschaffen, die
Hoffnung und Zukunftsperspektiven
schenkt. Erleben Sie bei unserem
Charity Dinner, wie Kunst und
Engagement kulinarisch verschmelzen.

Mariya Un Noun
Sie ist eine aussergewodhnliche

Ausnahmeerscheinung. Tauchen Sie ein
in die faszinierende Welt der
Spitzenkiiche mit Mariya Un Noun, die
ihre Reise von einer Garkiiche in Phnom
Penh bis in die Gault&Millau-Sternewelt
geschafft hat. Bei den exklusiven
Charity Dinnern im Landgasthof Leuen
bringt sie die Essenz Kambodschas auf
den Teller. Mariya hat bereits
beeindruckende Praktikumswochen bei
Schweizer Spitzenkdchen wie Heiko
Nieder und Andreas Caminada
absolviert. Entdecken Sie Genuss und
unterstitzen Sie eine gute Sache!

Smiling Gecko
Charity Dinner im Landgasthof Leuen g0 cees

Die steht fir Hoffnung, Wandel und nachhaltige
Entwicklung in Kambodscha. Mit Bildungsprojekten, innovativer Landwirtschaft und
Handwerksinitiativen schenkt sie benachteiligten Familien eine Perspektive fir ein
besseres Leben.

Mit lhrem Besuch beim kdnnen Sie Teil dieser
wichtigen Mission werden: , um
die Zukunft vieler Menschen positiv zu gestalten. Gerne dirfen Sie am Abend selbst
oder auch spater, lhre persénliche Spende dazu beitragen.

Erleben Sie einen Abend voller Genuss und Begegnungen:
Die preisgekronte kambodschanische Kéchin Mariya Un
Noun wird personlich vor Ort sein, um Sie mit ihren
authentischen und inspirierenden Gerichten zu verzaubern.
Gleichzeitig gibt Hannes Schmid, der Griinder von Smiling
Gecko, Einblicke in seine Vision und die beeindruckenden
Erfolge der Stiftung.

Reservieren Sie jetzt und geniessen Sie
einen Abend, der kulinarische
Meisterwerke und soziale Verantwortung
verbindet — jede Gabel hilft, Leben zu
veréandern!

Jetzt kaufen

Jetzt kaufen

4. September 12. September



