Wildkarte

Vorspeisen
Marroni-Crémesuppe Kiirbis-Crémesuppe
eine nicht alltdgliche Cremesuppe mit mit Kirbiskernen und Kirbiskerndl
Wildpreiselbeeren Niisslisalat 12.00
13.00 einfach 11.00
mit Ei und Crodtons 13.60
garniert mit Ei, Speck und CroGtons 15.50
Hirsch-Carpaccio
mit Nissen, Trauben und Feta
21.60
Hauptspeisen
Rehpfeffer Rehschnitzel
der klassische Pfeffer mit Silberzwiebeln, Speckwirfeln und zarte Rehschnitzel rosa gebraten, an einer Wildrahmsauce
Pilzen garniert, dazu unsere hausgemachten Beilagen dazu servieren wir unsere hausgemachten Beilagen i\
4560 49.50 ,

Rehentrecéte 150gr.
ausgeldster Rehriicken rosa gebraten
serviert mit unseren hausgemachten Beilagen
52.60

Wildgeschnetzeltes
geschnetzeltes Wildfleisch an samiger Wildrahmsauce
dazu servieren wir unsere hausgemachten Beilagen
45.50

Hirschentrecote 150g
mit Pommery-Senf und Honig glasiert
serviert mit unseren hausgemachten Beilagen
48.50

Vegi Wildteller
mit Rotkraut, Rosenkohl, Spatzli und glasierten Marroni, mit Friichten und Pilzen garniert
(Sauce wird separat serviert und ist nicht vegetarisch)
37.50

Rehriicken 160g pro Person - ab 2 Personen
Die Kronung unserer Wildspezialitaten, serviert mit Eierspatzli, Rotkraut,

Rosenkohl und Wildrahmsauce. Garniert mit verschiedenen Friichten und glasierten Marroni.
63.50 p.P.

Zu allen Wildfleischgerichten servieren wir unsere hausgemachten Beilagen.
Diese bestehen aus frischen Eierspétzli, Rotkraut, Rosenkohl, Preiselbeerapfel und glasierten Marroni.

Lieber Gast Herkunftsdeklaration
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Hirsch Schweiz und Europa
Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal. Reh Schweiz und Europa




